EGENERKLZAERING FRA PRODUSENT AV
LAKSEFISKPRODUKTER
BESTEMT FOR EKSPORT TIL AUSTRALIA

Produsent:

Godkjenningsnummer:

Adresse:

Jeg erkleerer herved at jeg er kjent med de saerskilte krav som gjelder for import av
lakseprodukter til Australia gitt av det australske departement for landbruk, fiske og
skogbruk i "Biosecurity requirements for post-entry processing of salmonid products
sourced from approved countries (excluding New Zealand)" (Animal Biosecurity Advice

2019-A04).

Under slakting, sortering, pakking og eventuell bearbeiding eller foredling er falgende
forhold ivaretatt*:

[ e

[ ]eo.

Fisken kommer ikke fra lokalitet med mistanke om eller pavist infeksigs lakseanemi (ILA).

Fisken kommer ikke fra en lokalitet som ligger 10 km eller mindre fra en lokalitet med mistanke om
eller pavist ILA**

Fisken kommer ikke fra en lokalitet i en ILA-bekjempelsessone
Fisken er ikke slaktet som ledd i et program for & kontrollere et utbrudd av fiskesykdom**
Hvis dette er egenerkleering for sertifikat 1.1.72***; Det foreligger avtale om videre bearbeiding i utlandet

Hvis dette er egenerkleering for sertifikat 1.1.75***: Hel fisk er hodekappet, slgyd og eventuelle rester
av gjeller er fiernet

Fisken i partiet er slaktet og/eller slgyet ved et landbasert slakteri utenfor ILA-
bekjempelsessone og utenfor 10 km sirkel rundt lokalitet med mistenkt eller pavist ILA***

Fisken i partiet er slaktet, eventuelt ogsa slgyet, ved et mobilt slakteri***

Fisken i partiet er transportert lukket og overfart direkte fra brannbat til landbasert slakteri som
ligger innenfor 10 km sirkel men utenfor bekjempelsessone** ***

Ved slakting eller slgying pa landbasert slakteri som ligger innenfor 10 km sirkel, men utenfor
bekjempelsessone, er det ikke handtert fisk fra lokaliteter innenfor 10 km sirkel eller
bekjempelsessone til samme tid** ***

|:|Jeg er kjent med at uriktig utfylt egenerkleering vil fare til at Mattilsynet annullerer sertifikatet
overfor Australias myndigheter og vil kunne politianmelde forholdet

*huk av i avhukingsboksene **se forklaringer pa side 2 av dette dokumentet  **Huk av kun gjeldende punkt(er)

Merknader:

Egenerklaeringen forelegges og beholdes av Mattilsynet ved innsendelse av forhndndsmelding
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https://www.agriculture.gov.au/biosecurity/risk-analysis/memos/ba2019-a04
https://www.agriculture.gov.au/biosecurity/risk-analysis/memos/ba2019-a04
http://www.mattilsynet.no/fisk_og_akvakultur/fiskehelse/fiske_og_skjellsykdommer/ila/

Fisken kommer fra:

Lokalitetsnr.| Lokalitetsnavn: Kommune: Slaktedato: | Mobilt slakteri:| Landbasert slakteri:

Sted: Dato:

Produksjonsleder/kvalitetsansvarlig/driftsansvarlig eller dennes representant, i blokkbokstaver:

Telefon:

Underskrift av produksjonsleder/kvalitetsansvarlig/driftsansvarlig eller dennes representant (ikke elektronisk signatur, se nettside under)

Forklaring til egenerklaering

Om pkt. 3 til avhuking:

I tiden fra ILA mistenkes/pavises frem til kontrollomréde er tilgjengelig i Barentswatch, vises det en 10 km sirkel rundt bergrt lokalitet. Det skal ikke eksporteres
laksefisk fra omréadet innenfor denne sirkelen, dette gjelder ogsa dersom ILA-lokaliteten er blitt temt for fisk far opprettelse av kontrollomrade.

Om pkt. 4 til avhuking:

Fisken er ikke slaktet som ledd i et program for & kontrollere et utbrudd av fiskesykdom:

Det vil si at slaktingen ikke er palagt eller forsert av Mattilsynet for & bekjempe fiskesykdom. Av de vanlig forekommende listefarte sykdommene er det kun
ved ILA og av og til PD at Mattilsynet palegger slakting eller forserer slakting for a bekjempe videre spredning av sykdommene.

Om pkt. 8, 9 og 10 til avhuking:

Dersom fisken er slaktet eller slayd ved et landbasert slakteri innenfor 10 km sirkelen, men utenfor bekjempelsessonen, er det et absolutt krav at det ikke er
slaktet fisk fra innenfor 10 km sirkel eller bekjempelsessone til samme tid. Dermed MA punkt 10 veere krysset av hvis punkt 9 er huket av. Dvs. dersom noe av
fisken er slaktet eller slgyet ved et slikt slakteri. Punkt 10 ma dessuten veere huket av hvis pkt. 8 er krysset av og det mobile slakteri har levert blggget fisk til
slaying hos et slakteri som beskrevet i punkt 10.

Om «Mobilt slakteri» og «Landbasert slakteri» i skjema

Legg inn fiskebruksnummer for slakteriet der fisken er slaktet. Hvis slgying er foretatt pa landbasert slakteri etter slakting pd mobilt slakteri, skal ogsa
fiskebruksnummer pa landbasert slakteri legges inn.

Se 0gsa Mattilsynets nettside om fiskehelsekrav for eksport av oppdrettet laksefisk til Australia:
https://www.mattilsynet.no/mat_og_vann/eksport_av_mat/eksport_av_fisk_av_sjomat/fiskehelsekrav_for_laksefiskprodukter_til_australia.34754
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