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1 Sammendrag

Mattilsynet gjennomfarte i 2022 en tilsynskampanije i fiskeslakterier der vi kontrollerte om
slakteriene oppfylte kravene til godkjenninger, fiskehelse og fiskevelferd.

Med fiskeslakterier menes virksomheter som slakter oppdrettet fisk som laks, regnbuegrret,
torsk, kveite og raye.

Bakgrunnen for kampanjen var en kartlegging Mattilsynet gjorde i 2020 som viste at

e ca. hvert tredje slakteri ikke var godkjent etter slakteriforskriften § 4, og enkelte

manglet ngdvendig godkjenning av metode og utstyr for desinfeksjon av avlgpsvann
e noen oppfylte ikke krav som skal hindre spredning av smittsomme fiskesykdommer
o oppfyllelse av dyrevelferdskravene varierte

| 2021 informerte og veiledet vi virksomhetene og ga dem tid til & rette opp eventuelle
mangler.

Hgsten 2022 ble 28 fiskeslakterier kontrollert. Dette utgjorde omtrent halvparten av alle
fiskeslakterier.

| kampanjen fikk atte slakterier ingen merknader, fem fikk ett avvik pa regelverksetterlevelse
med varsel om vedtak, atte fikk to varsler hver og seks fikk tre varsler hver.
Alvorlighetsgraden ved varslene varierer i de enkelte tilfellene. De store slakteriene, dvs. de
som slakter mest fisk, hadde fa eller ingen avvik.

Sammenlignet med bildet kartleggingen i 2020 tegnet, viste resultatene i de kontrollerte
fiskeslakteriene en stor fremgang nar det gjaldt godkjenning av metode og teknisk utstyr for
desinfeksjon av avlgpsvann, og 9 av 10 hadde ingen avvik pa dette punktet.

| dag er 26 av de 28 kontrollerte fiskeslakteriene i tilsynskampanjen godkjent etter
slakteriforskriften § 4. Av de to som mangler godkjenning har ett slakteri alt pa plass og
mangler bare formell godkjenning, mens ett fortsatt er i et godkjenningslap.

Det ble avdekket relativt mange avvik knyttet til driftsmessige rutiner og prosedyrer for &
hindre smitte av fiskesykdommer. Ti slakterier manglet skriftlig beredskapsplan som er helt
nedvendig for raskt & handtere hendelser pa en god mate.

Det var kun to avvik knyttet til kompetanse om fiskevelferd og avliving av fisk. Imidlertid ble
det avdekket mange avvik knyttet til bedgvelse av fisk, og 60 % av slakteriene hadde avvik
pa dette punktet. Dette er alvorlig siden det betyr at fisk som slaktes blir utsatt for store
lidelser fordi utstyret for bedgving og avliving brukes feil.

Oppsummert mener vi kampanjen har gkt bevisstheten og kunnskapsnivaet om biosikkerhet
og dyrevelferd hos bade ansvarlige i slakteriene og inspektgrene i Mattilsynet.
Godkjenninger er na mer eller mindre pa plass, og krav til fiskehelse og dyrevelferd blir i
starre grad oppfylt, selv om enkelte slakterier fortsatt har en jobb a gjere.
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2 Bakgrunn, mal og gjennomfgring av kampanjen

Fiskeslakteriene er sentrale i produksjonskjeden i norsk akvakulturneering siden de arlig
slakter flere hundre millioner fisk fra oppdrettsanleggene. Derfor er det viktig at de har alle
ngdvendige godkjenninger pa plass, oppfyller kravene som skal forhindre spredning av
sykdommer til villfisk og annen oppdrettsfisk, og sikrer at oppdrettsfiskens velferd er ivaretatt
i forbindelse med handtering og slakting.

Produksjonshygiene og biprodukthandtering er ogsa sentralt for denne typen aktivitet, men
dette var ikke tema i denne kampanjen.

2.1 Kartlegging avdekket mangler
Mattilsynets kartlegging i 2020 viste at flere fiskeslakterier ikke oppfylte sentrale krav i
dagens regelverk.

Dette gjaldt seerlig kravene til desinfeksjon av avlgpsvann og kravene til “Godkjent metode”
og “Godkjent teknisk utstyr” for desinfeksjon av avlgpsvann. Godkjenning av teknisk utstyr
for desinfeksjon gis for fem ar av gangen, og ma jevnlig fornyes.

En tredel var heller ikke godkjent etter slakteriforskriften § 4, noe som er et absolutt krav.
Slakterier som manglet slik godkjenning, har blitt fulgt opp av bergrte avdelinger i Mattilsynet
for & fa godkjenningen korrekt.

Kartleggingen viste ogsa at oppfyllelse av dyrevelferdskravene varierte, seerlig for bedgving
og avliving av laksefisk og rensefisk.

2.2 Mal for kampanjen

Pa bakgrunn av kartleggingen besluttet Mattilsynet & gjennomfare en tilsynskampanje der
malene var a

e fa pa plass manglende godkjenninger pa virksomhets- og utstyrsniva

e redusere smitterisikoen til oppdretts- og villfisk

e bedre dyrevelferden i slakteriene

e gke kompetansen om biosikkerhet og dyrevelferd hos ansvarlige pa slakterier og
inspektgrer i Mattilsynet

e Dbidra til enhetlig tilsyn og oppfalging av avvik

2.3 Gjennomfgring

Det ble opprettet en prosjektgruppe med representanter fra Mattilsynets hovedkontor og de
tre kystregionene; Region sgr og vest (Vestland, Rogaland og Agder), Region midt
(Trendelag og Mare og Romsdal) og Region nord (Troms og Finnmark og Nordland).
Arbeidsgruppen hentet rad og faglig stette fra andre radgivere pa hovedkontoret og i
regionene.
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2.4 Veiledeti 2021

| 2021 opprettet vi en egen kampanjeside pa Mattilsynets nettsider der vi informerte om
regelverkskrav og kampanjen. Vi publiserte veiledere og tilsynsmalene vi skulle bruke pa
inspeksjonene.

Ansvarlige pa fiskeslakteriene ble informert og oppfordret til & ga giennom
veiledningsmaterialet slik at de kunne rette opp i eventuelle mangler og veere forberedt nar vi
kom pa fysiske tilsyn i 2022.

2.5 Utvelgelse av slakterier
28 fiskeslakterier, tilsvarende ca. 50 % (februar 2023), ble valgt ut etter fglgende
fordelingsnokkel:

e Auvdelinger i Mattilsynet med fa slakterier (to eller feerre) skulle kontrollere ett slakteri.
o Avdelinger i Mattilsynet med flere enn to slakterier skulle kontrollere minst halvparten
av slakteriene.

Utvelgelsen ble gjort utfra geografisk fordeling og risikobasert vurdering.

Region' Nord Midt | Sor og vest | Stor-Oslo Ost Sum
Total 29 14 11 1 1 56
Antall kontrollert 14 7 6 1 0 28

Tabell 1: Antall fiskeslakterier inspisert av totalt antall i regionen.

2.6 Fysiske tilsyn og tilsynsmaler

Inspeksjon ble valgt som tilsynsmetodikk. | forkant innhentet inspekterene
informasjon/dokumentasjon om aktuelle temaer far det fysiske tilsynet ble gjennomfart i
perioden 10. august til 14. desember 2022.

Alle tilsynene fulgte en felles tilsynsmal med syv kravpunkter. Under hvert kravpunkt var det
tre eller flere sparsmal:

1. Godkjente metoder og utstyr (4 undersparsmal): Veterinzerinstituttet kan etter
spknad godkjenne metoder og teknisk utstyr for desinfeksjon av inntaksvann og
avlgpsvann som oppfyller de kravene som gar frem av §§ 10 og 11 i forskrift om
desinfeksjon av vann, akvakultur.

2. Krav til registreringer og dokumentasjon, rutinemessig driftskontroll, sensorer
og driftsjournal ifm. desinfeksjon av vann og avlgpsvann (7 underspgrsmal):
Dokumentasjon skal minimum inneholde journaler fra virksomhetens prosedyrer for
egenkontroll. Dokumentasjon og registreringer skal oppbevares ved virksomheten i

T Region nord (Troms og Finnmark og Nordland), Region midt (Trendelag og Mgre og Romsdal, Region sar og
vest (Vestland, Rogaland og Agder), Region Stor-Oslo (Viken og Oslo) og Region @st (Innlandet, deler av Viken
(tidligere Buskerud) og Vestfold og Telemark).
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minimum 5 ar, og veere tilgjengelig for tilsynsmyndighet.

3. Prosedyrer og risikovurderinger (11 underspgrsmal): Fiskeslakterier med godkjent
teknisk utstyr skal ha prosedyrer som beskriver rutiner for drift og prgvetaking.
De skal ha ogsa dokumentasjon av desinfeksjonseffekt og periodisk vedlikehold.
Videre skal de ha risikovurderinger av bl.a. utslipp av udesinfisert avigpsvann og
skriftlig beredskapsplan.

4. Kompetanse dyrevelferd (4 underspgrsmal): Ledere og medarbeidere som har
direkte kontakt med levende fisk eller oppgaver som har betydning for fiskens velferd,
skal ha ngdvendig kompetanse og gjennomfart teoretisk og praktisk
opplaeringsprogram. Kurs og kompetanse skal dokumenteres skriftlig for
medarbeidere det gjelder.

5. Journalfering og varsling (3 underspgrsmal): Virksomheter skal journalfgre mottak
og uttak av akvakulturdyr eller -produkter fra virksomheten. De skal ogsa varsle
Mattilsynet om meldepliktig hendelser.

6. Bedoving (9 undersparsmal): All fisk skal bedeves far eller samtidig med avliving, og
veere bedgvd til daden inntrer. Bedaving skal skje med egnet metode som ikke
pafgrer fisken vesentlig stress eller smerte.

7. Avliving (6 underspagrsmal): Fisk skal avlives umiddelbart etter bedaving, og det skal
sikres at den er dgd fgr videre behandling. Fisk skal da som fglge av blodtap fra
hjernen.

Av de 43 spgrsmalene som ble stilt skulle 33 besvares med «ja» eller «nei». De resterende ti
er med angivelse av tidsintervall, dato eller opplysning om benyttet metode i et konkret
tilfelle.

Tilsynskvittering, dvs. en oppsummering av inspektagrens observasjoner, ble gitt etter tilsynet.
Alle virksomhetene mottok tilsynsrapporter hvor det for hvert av de syv kravpunktene ble
angitt om punktene var i orden eller ikke.

Ved mindre alvorlige avvik ga inspektarer veiledning. | noen fa tilfeller valgte inspektarer &
vise til “papeking av plikt” som virkemiddel uten & varsle vedtak om avvik. Ved starre avvik
varslet inspektgren om vedtak.
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3 Resultater

3.1 Kravpunktniva
| alt inneholder tilsynet 196 kravpunkter (7 kravpunkter x 28 fiskeslakterier).

e 68 av 196 kravpunkter er kategorisert som “ikke i orden” (avvik), dvs. ca. 35 % av det
totale antall kravpunkter.

o Antall avvik pa de enkelte slakteriene varierte fra O (ingen avvik) til 7 (avvik pa alle
kravpunkt).

o 8 slakterier fikk ingen varsler om vedtak.

De 68 kravpunktene karakterisert som “ikke i orden” fordeler seg slik:

Godkjente metoder og utstyr || GGG
Krav til registreringer og aritm.m. |
Prosedyrer og riskovurderinger |

Kompetanse dyrevelferd [

Journalfgring og varsiing |

edeving [
aviving -
1] 2 4 6 8 10 12 14 16 18
Tabell 2: Fordeling av avvik pa kravpunktniva. 7 kravpunkter. N = 68 avvik.

3.1.1 De atte avvikene som gikk mest igjen

1. Manuell kontroll av desinfeksjonseffekt: Mangel pa innarbeidede og kvalitativt gode
rutiner for regelmessig kontroll for & sikre at desinfeksjonseffekt kontrolleres og
dokumenteres (restklormetode).

2. Prosedyre for restklormalinger: Manglende prosedyrer for giennomfgring av malingen.

3. Testing av alarmer: Manglende manuell testing av at alarmene fungerer og rutiner for
regelmessig testing.

4. Mikrobiologisk preve av UV-behandling, dokumentasjon: For fa tester ble tatt.
Kvaliteten pa testene og avviksbehandling ved laboratoriesvar som indikerte lav
desinfeksjonseffekt (dvs. for liten reduksjon i antall kim/bakterier) var ikke tilfredsstillende.
Mattilsynet vil veilede mer om dette temaet fremover.

5. Rengjering av sensorer: Manglende rutiner for regelmessig rengj@ring av sensorer.

Tilsynskampanje: Godkjenninger, fiskehelse og dyrevelferd pa fiskeslakterier 2022 Side 7 av 16



6. Risikovurdering for utslipp av udesinfisert avigpsvann: Manglende dokumentert
risikovurdering av faren for utslipp av udesinfisert avlgpsvann.

7. Skriftlig beredskapsplan: Manglende skriftlig beredskapsplan som beskriver tiltak og
handling ved hendelser.

8. Bedoving og avliving:

o utstyr ikke tilpasset fiskestarrelse

e hodet pa fisken kom ikke farst i bedgver

o feil slag/spenning

o etterkontroll/back-up ikke god nok

e sikre at det ikke er tegn til liv i utbladningstank eller pa transportband fer prosessering

3.2 Overordnede resultater

Atte fiskeslakterier fikk ingen merknader, fem slakterier fikk ett avvik pa
regelverksetterlevelse med varsel om vedtak hver, atte fikk to varsel hver, og seks fikk tre
varsler hver (gjennomsnitt 1,39 (varsel om) vedtak for hele gruppen). Inspektarene ga
veiledning som virkemiddel hos 17 virksomheter (61 %).

Mattilsynet har fulgt opp avvikene, og de fleste er lukket eller i prosess med a bli lukket.

Enkelte virksomheter hadde behov for nytt (oppdatert) utstyr for desinfeksjon av avlgpsvann
for & fa dette godkjent. | slike tilfeller henviste Mattilsynet til utstyrsleverandgrene. Noen
virksomheter hadde behov for bedre rutiner for laboratoriepraver, dokumentasjon pa effekten
av desinfeksjon av avlgpsvann, bedre internkontroll m.m. De dette gjaldt ble henvist til
laboratorier, radgivningstjenester m.fl.

| kampanjen hadde gruppen «store slakterier» feerre avvik og antall varsler om vedtak enn
«sma/mellomstore fiskeslakterier». Med «store slakterier» mener vi de med storst
produksjonsvolum, og som ogsa tilhgrer de syv stgrste oppdrettsselskapene (med et
unntak). De sma og mellomstore er gvrige slakterier som tilhgrer mellomstore selskaper,
samarbeidende selskaper eller mindre familievirksomheter.

Antall Varsel om Kravpunkt Sum
slakterier vedtak avvik
Store slakterier 13 15 20 35
Sma/mellomstore slakterier 15 24 48 72
Sum 28 39 68 107

Tabell 3: Fordeling av avvik utfra store og smé/mellomstore slakterier.
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4 Vurdering av resultatene

4.1 Godkjenning

Kravpunkt 1: Godkjente metoder og utstyr

Tilsynskampanjen viste en stor fremgang i status for godkjenning av metode og teknisk
utstyr, og 89 % av fiskeslakteriene hadde ingen avvik pa dette punktet.

At sapass mange hadde fatt pa plass godkjent metode og teknisk utstyr for & desinfisere
avlgpsvannet, reduserer smittefaren til annen akvakulturvirksomhet og villfisk i omradet.

Na er 26 av de 28 fiskeslakteriene godkjent etter slakteriforskriften § 4. Av de to som manglet
godkjenning har ett alt pa plass og mangler bare formell godkjenning, mens ett fortsatt er i et
godkjenningslap.

4.2 Fiskehelse

Kravpunkt 2: Krav til registreringer og dokumentasjon, rutinemessig driftskontroll,
sensorer og driftsjournal

Vi avdekket relativ mange avvik pa dette kravpunktet hos de sma og mellomstore
slakteriene.

Eksempelvis hadde

e 6 slakterier av 28 (21 %) ikke tilfredsstillende rutiner for dokumentasjon av
desinfeksjonseffekt av avlgp (restklormaling).

e 13 (46 %) hadde ikke gode nok testrutiner for alarmer, seerlig for alarmer som gar
sjeldent.

e 9 (32 %) hadde ikke god nok rutine for & giennomfere en mikrobiologisk prave for &
dokumentere desinfeksjonseffekt. En del pravesvar viste ogsa avvik, og flere hadde
ikke gode nok rutiner for a falge opp avvikene.

Kravpunkt 3: Prosedyrer og risikovurdering
Virksomheter med godkjent teknisk utstyr skal ha prosedyrer som beskriver rutiner for:

e oppstart

e avstenging

o tiltak ved alarm

o uttak og analyser av prgver for dokumentasjon av desinfeksjonseffekt
e periodisk vedlikehold

Seerlig en del av de sma og mellomstore virksomhetene hadde mangler i prosedyrer og
risikovurderinger. Prosedyrene var ufullstendige, og i noen tilfeller manglet de helt. Hos de
store slakteriene var det omvendt; gode rutiner for utvikling av prosedyrer og gode rutiner for
a holde dem oppdatert.

Utvikling av realistiske risikovurderinger ma bli bedre i en del slakterier. Risikovurderingene
skal bidra til & bevisstgjare virksomheten for risikoen for uhell, fare for smitte til omgivelsene
og redusert dyrevelferd saerlig ved bedgving og avliving. Det ble funnet at 6 (21 %) av
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slakteriene ikke hadde gjort risikovurderinger. Samtidig viser resultatene at seerlig de starre
virksomhetene har stor oppmerksomhet pa og gjennomfgrer risikovurderinger.

Det ble ogsa funnet at 10 (36 %) av slakteriene ikke hadde oppdatert skriftlig
beredskapsplan. Selv om representanter fra virksomhetene under tilsynene kunne redegjere
utfyllende for beredskapen, ma virksomheten ha en oppdatert skriftlig beredskapsplan som
er personuavhengig til bruk ved fraveer av nokkelpersonell.

Manglende skriftlig beredskapsplan kan ogsa fere til uklare ansvarsforhold og usikkerhet om
hvilke tiltak som skal iverksettes i en beredskapssituasjon. Det kan igjen fgre til tap av
verdifull tid for & begrense omfanget eller konsekvensen av en hendelse.

Kravpunkt 5: Journalfering og varsling
Pa dette punktet hadde atte virksomheter (29 %) avvik pa sparsmalet om varsling av
Mattilsynet ved smittsomme (listefgrte) sykdommer og teknisk svikt.

Slik varsling er viktig for at Mattilsynet skal ha oversikt over fiskehelse- og
velferdssituasjonen i omradet, og for at Mattilsynet skal kunne iverksette avgrensende tiltak
sa raskt som mulig nar det er aktuelt.

Vi avdekket at mange hadde misforstatt hva som ligger i varslingsplikten, eller var usikre pa
om og hvem de skal varsle. Det kan gi forsinkelser eller at Mattilsynet ikke blir informert om
en hendelse.

Mattilsynet ser at varslingskravene i slakteriforskriften og at varslingsveilederen og
informasjonen pa vare nettsider er noe uklare. Vi vil derfor tydeliggjere informasjonen slik at
det blir enklere a forsta hva som ligger i varsling (meldeplikten) for listefart sykdom/teknisk
svikt.

4.3 Dyrevelferd

Kravpunkt 4: Kompetansekrav for dyrevelferd

Nesten alle virksomhetene hadde prioritert kompetanse, og bade medarbeidere og ledere
hadde tatt kurs i dyrevelferd. Det var kun to virksomheter med avvik pa dette punktet.

Kravpunkt 6: Bedoving
Det ble funnet avvik pa 60 % av slakteriene pa dette punktet.

Det var saerlig avvik knyttet til

e fisken skal komme inn i bedgveren med hodet farst
¢ om effekten av bedgvelsen er tilfredsstillende

o etterkontroll av bedavelsen

o utstyret er tilpasset arten og fiskestgrrelsen

o tilfredsstillende bedgvelse av rensefisk

Det er alvorlig siden det betyr at fisk som slaktes blir utsatt for store lidelser fordi utstyret for
bedgving og avliving brukes feil. Fiskeslakteriene ma derfor forbedre rutiner og etterkontroll
som sikrer tilstrekkelig bedgvelse.
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Det har veert diskusjon om bruk av el-bedgver til rensefisk (rognkjeks) siden det er
vitenskapelig usikkerhet om metode er tilfredsstillende eller ikke. Et prosjekt i regi av FHF
pagar for & avklare hva som er tilfredsstillende el-bedgving av rognkjeks. Prosjektet skal
avsluttes i desember 2023.

Siden resultatene fra forskningsprosjektet ikke var klare, bestemte Mattilsynet at eventuelle
varslede avvik for rensefisk (rognkjeks) skal trekkes tilbake og ikke innga i resultatene gitt at
det benyttes 220 volt og 50 hertz ved bedgving av rensefisk (rognkjeks). Dette er
anbefalinger etter FHF prosjekt Gjenfangst, bedgvelse, avliving og etterbruk av rensefisk
(CLEANCATCH)

Kampanjen avdekket en del avvik mht. bruk av riktig spenning ved bedgving av fisk i henhold
til de anbefalte verdiene (220 volt for rensefisk, 110 volt for laksefisk, 107 volt for torsk).

De mange avvikene viser at en del av slakteriaktgrene ma ha bedre kunnskap om
regelverket og falge oppdatert forskningskunnskap. Mattilsynet ma samtidig informere og
veilede bedre om regelverket.

Mattilsynet kunne veert tydeligere pa at det er et krav om at bedgvelse av fisk skal
dokumenteres med elektroencefalografi (EEG) pa artsniva pa lik linje med pattedyr. Derfor
har vi tydeliggjort kravet i oppdaterte veileder om fiskehelse og -velferd.

Forskningsprosjekt i regi av FHF vil forhapentligvis gi svar pa faglige spagrsmal om korrekt el-
bedgving av ulike arter. Mattilsynet vil falge opp nar rapporten er klar.

Kravpunkt 7: Avliving
Resultatet viste at mange virksomheter er bevisst pa a sikre at fisken er korrekt avlivet, og at
de har tilstrekkelig bemanning til stede i denne fasen av produksjonen.

Resultatet viste ogsa at oppfyllelse av dyrevelferdskravene for avliving av laksefisk, torsk og
rensefisk for en del virksomheter ikke var tilfredsstillende

Avvikene var primaert knyttet til tegn til liv i utbledningstank eller pa transportband fgr videre
prosessering, mangel pa avviksregistrering ved tegn til liv etter blggging, tilgang til utstyr for
a eventuelt avlive fisk og a avlive rensefisk med forsvarlig metode.
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https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbasen/901560/

5 Oppsummering og maloppnaelse for kampanjen

Vi hadde satt fem mal for kampanjen, og vi vil avslutningsvis kommentere maloppnaelsen.

1. Fa pa plass manglende godkjenninger
Resultatene viste en stor fremgang mht. godkjenning av metode og teknisk utstyr; 9 av 10
slakterier hadde ingen avvik pa dette punktet.

Pr. november 2023 er 26 av 28 fiskeslakterier godkjent etter slakteriforskriften § 4. Av de to
som mangler godkjenning har ett alt pa plass og mangler bare formell godkjenning, mens ett
fortsatt er i et godkjenningslap.

2. Redusere smitterisikoen til oppdretts- og villfisk

Vi avdekket relativt mange avvik knyttet til driftsmessige rutiner og prosedyrer for & hindre
smitte av sykdommer. Det gjaldt seerlig dokumentasjon av desinfeksjonseffekt av avigp
(restklor), manglende skriftlig beredskapsplan og avvik knyttet til varsling av Mattilsynet ved
smittsomme (listefarte) sykdommer og teknisk svikt.

Det var en fremgang at flere har fatt pa plass godkjenninger av desinfeksjonsutstyret for
avlgp og det reduserer smitterisikoen.

Imidlertid viser sapass mange avvik pa smittebegrensende driftsrutiner/prosedyrer at en del
virksomheter ma bli bedre pa dette omradet.

Prosjektgruppen anbefaler at Mattilsynet i saerlig grad falger opp slakteriene mht. skriftlig
beredskapsplaner og at de klargjgr og veileder bedre nar det gjelder varslingsplikten.

3. Bedre dyrevelferden i slakteriene
Det var fa avvik knyttet til kompetanse om dyrevelferd og avliving av fisk.

Imidlertid ble det avdekket mange avvik knyttet til bedgvelse av fisk. Bedgving er en kritisk
fase, og resultatene viste at en del slakterier ma forbedre rutiner og etterkontroll som sikrer
tilstrekkelig bedgvelse.

Prosjektgruppen anbefaler ogsa at Mattilsynet har gkt oppmerksomhet pa bedgving og
veiledning av slakteriene i denne viktige fasen i produksjonen.

4. Okt kompetanse rundt biosikkerhet og dyrevelferd hos slakterier og i Mattilsynet

A innlede tilsynskampanjen med informasjon og veiledning i forkant av det fysiske tilsynet

hadde positiv effekt. Alle var informerte, og de aller fleste var godt forberedte da vi kom pa
fysisk tilsyn.

Vi merket at kompetansen og oppmerksomheten om temaene var bedre enn det
kartleggingen i 2020 viste. P& mange tilsyn var det gode diskusjoner hvor spgrsmal og
usikkerheter ble avklart. Det ga ogsa en bedre forstaelse for betydning av veiledningen eller
bakgrunnen for a fatte vedtak ved avvik.

| sum mener vi at kampanjen har gkt bevisstheten og kunnskapsnivaet om biosikkerhet og
dyrevelferd hos bade ansvarlige ved slakteriene og inspektgrene i Mattilsynet, og det faglige
nivaet pa slakteriene har lgftet seg betydelig.
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5. Bidra til enhetlig tilsyn og oppfelging av avvik

Tilsynene fulgte en tilsynsmal med standardiserte temaer og spgrsmal. Formalet var at alle
skulle kontrolleres for det samme uavhengig av geografi, stgrrelse, type slakting og
eierforhold.

Erfaringene viser at vi likevel ikke kan eliminere eller standardisere faktorene “ulik teknisk

standard pa fiskeslakteriene”, “ulike biologiske problemstillinger” og “den menneskelige
faktoren” fullstendig.

Vi sa at de tekniske innretningene varierer, at virksomhetene har ulike tekniske og biologiske
utfordringer, og at bade ansatte i slakteriene og Mattilsynets inspektarer kan ha noe
varierende syn pa ulike temaer eller alvorlighetsgrad ved avvik.

6 Om prosjektgruppen

Mattilsynets hovedkontor (HK) opprettet en prosjektgruppe med ansvar for a planlegge og
gjennomfgre tilsynskampanjen pa fiskeslakteriene i perioden 2020-2022.

Medlemmer:

Bjarne Bjarshol (HK, leder), Ane Wilson Erdal (HK), Lars Tore Hestad (HK), Ronny Holden
Kristiansen (Region s@r og vest / Region midt), Torbjern Lysne (Region ser og vest), Ulla
Thorsen (Region midt), Stian Aleksander Brastad (Region midt), Kristine Broback Rasch
(Region nord).

Bidragsytere:
Inger Fyllingen (HK) og Eva Jeanette Johansen (Region nord) har bidratt med rad og
veiledning om dyrevelferd.

Geir Jacobsen (HK), Mette Kristin Moen (Region midt), Aud Skrudland (Region midt) og
Sofus Olsen (Region nord) har bidratt med faglige innspill til gjennomfaringen av
tilsynskampanjen.

Interregionalt fagforum fiskehelse og dyrevelferd i Mattilsynet har bidratt med konstruktive
tilbakemeldinger til arbeidsgruppen underveis i prosessen med planlegging og gjennomfaring
av tilsynskampanjen.

Det er inspektarer i Mattilsynet som har gjennomfart de fysiske tilsynene pa fiskeslakteriene.
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7 Vedlegg

Vedlegg 1: Aktuelt regelverk

Vedlegg 2: Veiledere

Vedlegg 3: Tilsynsmal

Vedlegg 4: Oversikt over fiskeslakterier som ble kontrollert

Nummer | Navn Sted Region? Storrelse:
Store (S) eller
mellomstore

Isma (MS)3

H82 Bremnes Seashore AS 5430 Bremnes SV S

H111 Viking Fjord AS 5694 Onarheim SV MS

SF222 Slakteriet AS 6901 Florg SV MS

N950 Salten N950 AS 8135 Sgrarngy N S

SF371 Slakteriet Brekke AS 5961 Brekke SV MS

N2284 Cermagq Slakteri Steigen 8286 Nordfold N S

T359 Wilsgard Fiskeoppdrett AS | 9381 Torsken N MS

2 Utfra Mattilsynets regioner: SV: Region ser og vest. N: Region nord. M: Region midt.

3 Store slakterier: Med «store» slakterier menes slakterier med godt over 50 ansatte, ca. 30-40.000
tonn i produksjon eller mer eller slakterier tilhgrende barsnoterte selskaper. @vrige slakterier tilharer
gruppen «mellomstore/sma» slakterier
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https://lovdata.no/dokument/NL/lov/2003-12-19-124
https://lovdata.no/dokument/NL/lov/2009-06-19-97
https://lovdata.no/dokument/SF/forskrift/2004-03-19-537
https://lovdata.no/dokument/SF/forskrift/2006-10-30-1250
https://lovdata.no/dokument/SF/forskrift/1997-02-20-192
https://lovdata.no/dokument/SF/forskrift/1997-02-20-192
https://www.mattilsynet.no/om_mattilsynet/gjeldende_regelverk/veiledere/veileder_fiskeslakterier_fiskehelse_og_velferd_ved_slakting_av_oppdrettslaks.45441/binary/Veileder%20Fiskeslakterier:%20Fiskehelse%20og%20-velferd%20ved%20slakting%20av%20oppdrettslaks
https://www.mattilsynet.no/om_mattilsynet/gjeldende_regelverk/veiledere/veileder_fiskeslakterier_fiskehelse_og_velferd_ved_slakting_av_oppdrettslaks.45441/binary/Veileder%20Fiskeslakterier:%20Fiskehelse%20og%20-velferd%20ved%20slakting%20av%20oppdrettslaks
https://www.mattilsynet.no/om_mattilsynet/gjeldende_regelverk/veiledere/veiledning_desinfeksjon_av_avlopsvann_fra_fiskeslakterier.45442/binary/Veiledning%20Desinfeksjon%20av%20avl%C3%B8psvann%20fra%20fiskeslakterier
https://www.mattilsynet.no/om_mattilsynet/gjeldende_regelverk/veiledere/veiledning_desinfeksjon_av_avlopsvann_fra_fiskeslakterier.45442/binary/Veiledning%20Desinfeksjon%20av%20avl%C3%B8psvann%20fra%20fiskeslakterier
https://www.mattilsynet.no/om_mattilsynet/gjeldende_regelverk/veiledere/veileder_fiskevelferd_ved_slakteri_for_akvakulturdyr_oppdatert_oktober_2022.9471/binary/Veileder%20fiskevelferd%20ved%20slakteri%20for%20akvakulturdyr%20(oppdatert%20oktober%202022)
https://www.mattilsynet.no/om_mattilsynet/gjeldende_regelverk/veiledere/veileder_fiskevelferd_ved_slakteri_for_akvakulturdyr_oppdatert_oktober_2022.9471/binary/Veileder%20fiskevelferd%20ved%20slakteri%20for%20akvakulturdyr%20(oppdatert%20oktober%202022)
https://www.mattilsynet.no/fisk-og-akvakultur/slakting-av-fisk/tilsynsmal%20fiskeslakteri%20kampanje%202022.pdf

T380 Flakstadvag Laks AS 9393 Flakstadvag N MS
N1142 @ver Hongset 8960 Velfjord N MS
N1041 Nova Sea AS avd. industri | 8764 Lovund N S
N1115 Mowi ASA Slakteri Hergy 8850 Hergy N S
ST400 Mowi avd. Ulvan 7242 M S
Knarrlagsund
N742 Ellingsen Seafood AS 8320 Skrova N MS
N169 Nordlaks Produkter AS 8455 N S
Stokmarknes
N152 Sigerfjord Fisk AS 8406 Sortland N MS
T436 Breivoll Marine Produkter 9450 Hamnvik N MS
AS
TL3 Blafjell DriftAS 7884 Sorli M MS
F430 Cermaq Norway AS 9610 Rypefjord N S
Slakteri Rypefjord
F480 Grieg Seafood Finnmark 9510 Alta N S
AS
M200 Vikenco AS 6480 Aukra M MS
ST337 Lergy Midt AS 7246 Sandstad M S
M168 Pure Norway Seafood AS | 6533 Avergy M MS
M394 Mowi Eggesbgnes AS 6092 Fosnavag M S
M465 Western Seaproducts AS 6170 Vartdal M MS
R114 Grieg Seafood Rogaland 4170 Sjernargy SV S
AS avd.Stjernelaks
T126 Lergy Aurora AS 9180 Skjervay N S
V16 Fredrikstad Seafoods AS 1630 Gamle SO MS
Fredrikstad
H66 Sotra Fiskeindustri AS 5381 Glesveer SV MS
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Vedlegg 5: Avvik pa spgrsmalsniva
Avvik pa spgrsmalsniva for de 28 fiskeslakteriene. | alt inngar det 43 spgrsmal i
undersgkelsen for hvert av fiskeslakteriene.

Kravpunkt Antall Antall avvik, Spersmal med
sparsmal pr. | alle spersmal | avvik/kravpunkt, korrigert
kravpunkt for antall spersmal
1 Godkjente metoder og utstyr 4 9 2,25
2 Registrering og drift 7 47 6,71
3 Prosedyrer og risiko 1 70 6,36
4 Kompetanse fiskevelferd 4 6 1,50
5 Journal og varsling 3 13 4,33
6 Bedgving 8 47 5,87
7 Avliving 6 33 5,50
Sum 43 225 4,65
Tabell 4: Fordeling av avvikene pa sparsmalsniva, fordelt pé de 7 kravpunktene.
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